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Domenica

19 Aprile 2009

Castello di Torrechiara

Olio del Ducato

una novita dal sapore antico

Presentazione del Primo
Olio extravergine di Parma

"1 sogno diventa realta”

LANGHIRANO




“C’olio nel territorio del Ducato di Parma e Piacenza

ha una storia antica.
Era il 1258 quando un editto obbligo ['impianto di

oliveti nel territorio collinare.
Da allora [(olivicoltura caratterizzo il territorio
emiliano per alcuni secol.

Successtvamente, vicende climatiche, storiche e
sociali hanno quasi del tutto cancellato questa
coltivazione, fino ai giorni nostri, quando alcuni di
questi ceppi ultrasecolari sono stati ritrovati.
£°0Olio del Ducato nasce da questi ritrovamenti,
dall"intuizione di un giovane agronomo e dalla
passione di un gruppo di imprenditor, uniti nella
Associazione Parmense Olivicoltori, patrocinati
dalla Provincia di Parma, che hanno avuto la
lungimiranza di impiantare oliveti in Emilia.
Dal loro coraggio e dalla loro costanza nasce nel
2008 un prodotto che appena presentato viene
classificato tra 1 migliori olii italian.

Il futuro é ormai prossimo, ['olio da meditazione

e un sogno divenuto realta.”

Programma

ore 10,15 Registrazione partecipantt.

ore 10,30 Saluto delle autorita.
. Bernazzolt - Presidente della Provincia,
V. Vicini - Senatore

ore 10,45 1/ progetto di ricerca dell olivicoltura emiliana:

risultats e prospetttive G. Nugro - C.RP1.

ore 11.00 L'olio del Ducato: la realizzazione di un sogno.
M. Carbont - Presidente Associazione
Parmense Olivicoltor:

ore 11,15 1. olvicoltura a Parma. Parla un olivicoltore

ore 11,30 Le caratteristiche organolettiche dell olio
exctravergine nei territori limite del Nord Italia.

F. Spada - Presidente Arpo Emilia Romagna

ore 11,45 1 '0lio di oliva nella prevenzione delle malattie
vascolari. 1.. Dent: - Clinica Geriatrica
Aczienda Ospedaliera di Parma

ore 12,00 Un olro emiliano: quale opportunita di
mercato? G. Canali - Unversita Cattolica

di Piacenza

ore 12,15 Dibattito.
ore 12,30 Chiusura de: lavors. S. Bovis - Sindaco di

Langhirano

Moderatore: A. Grignaffini - Giornalista

S eguird Pranzo con menu a base
di olio extravergine di oliva

Realizzato con il contributo della Regione Emilia Romagna (I..R. 28/98)
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